
Liebe Gäste,

wir heißen Sie herzlich willkommen in unserem Restaurant – das bisher unter dem Namen Mykonos

bekannt war und von nun den Namen ANEMOS trägt.

  ANEM   ist das griechische Wort für Wind. 

In Griechenland sagt man, dass der Wind Geschichten trägt – von Begegnungen, vom Meer und vom

Leben. Manchmal weht er auch durchs offene Fenster, wenn man am Abend zusammensitzt, und

bringt den Duft von Oliven und Meer mit sich. 

So möchten wir Sie als Gäste verwöhnen – mit mediterranen Aromen, Herzlichkeit und einer Brise

griechischer Lebensfreude.

Auch weiterhin bleibt das Restaurant in familiärer Hand, mit der gleichen Leidenschaft und

Gastfreundschaft, die Sie seit Jahren von uns kennen.

Unsere Öffnungszeiten:

 • Montag:                                   Ruhetag

 • Dienstag – Donnerstag:     17:00 – 22:00 Uhr (warme Küche bis 21:00 Uhr)

 • Freitag & Samstag:              17:00 – 22:30 Uhr (warme Küche bis 21:00 Uhr)

 • Sonn- & Feiertage:              12:00 – 21:00 Uhr (warme Küche bis 20:00 Uhr)

Nach Absprache öffnen wir gerne auch mittags für Gruppen.

Darüber hinaus gestalten wir gerne 

• Familienfeiern 

• Reuessen

• Hochzeiten

• Geburtstage 

und andere Anlässe – auf Wunsch auch in geschlossener Gesellschaft.

Wir freuen uns darauf, Sie im Ambiente von ANEMOS zu begrüßen! 

Herzlichst,

Ihr Team 

A N EMOS

AN EMOS

AN EMOS

AN EMOS

A N EMOS
RESTAURANT

greek food & wine



W E I N K A R T E

H A U S W E I N  

H A U S W E I N  

H A U S W E I N

R E T S I N A  

S A M O S

L A M B R U S C O  

M A V R O D A P H N E

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  

C H A R D O N N A Y  

P R I N Z  S A L M
 

         ,  rot oder weiß , trocken5

         ,  rot oder weiß , lieblich5

         ,  rosé, trocken oder lieblich

    ,  geharzter Weißwein5

,  Likörwein, weiß

             ,  rot, mild

                     ,  Likörwein, rot 

                                         ,  rot, trocken 

                 ,  weiß , trocken5

              ,  Riesling-Cuvée, trocken, weiß5

  

W E I N E :                                  0 , 2 L       0 , 2 5 L       0 , 5 L   
 

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

6 , 5 0

6 , 5 0

6 , 5 0

1 0 , 5 0

9 , 5 0

8 , 0 0

9 , 5 0

9 , 5 0

9 , 5 0

7 , 5 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

1 3 , 5 0

1 2 , 5 0

1 0 , 0 0

1 8 , 5 0

1 8 , 5 0

1 8 , 5 0

1 2 , 0 0

1 5 , 0 0

1 5 , 0 0

1 5 , 0 0

2 7 , 5 0

2 5 , 0 0

2 0 , 0 0

U N S E R E  F L A S C H E N W E I N E :

H A U S W E I N

H A U S W E I N

H A U S W E I N

B I B L I A  C H O R A

A N I M A  N E G R A  2

P R I N Z  S A L M

C H Â T E A U  J U L I A

D O M A I N E  C O S T A  L A Z A R I D I ,

,  rot oder weiß , trocken5

,  rot oder weiß , lieblich5

,  rosé, trocken oder lieblich

          ,  griechischer Cabernet Sauvignon, rot

              ,  edler Callet-Cuvée, mallorquinischen Ursprungs

    ,  deutscher Riesling, weiß  5

              ,  griechischer Chardonnay, weiß  5

              ,                               griechischer Rosé, Merlot, trocken

2 3 , 5 0

2 3 , 5 0

2 3 , 5 0

3 9 , 0 0

4 9 , 0 0

2 6 , 0 0

3 4 , 0 0

3 9 , 0 0

Sprechen Sie uns gerne an ! 

Das Team ANEMOS hilft Ihnen gerne bei Ihrer persönlichen Weinauswahl.



A P E R I T I F
Lassen S ie  S ich  von unseren Aper i t i f s  
auf  e inen schönen Abend e inst immen 

A P E R O L  S P R I T Z

L I M O N C E L L O  S P R I T Z

L I L L E T  W I L D  B E R R Y  

H U G O

G I N  -  T O N I C

C A M P A R I  -  S O D A

C A M P A R I  -  O R A N G E

M A R T I N I  B I A N C O  

G L A S  P R O S E C C O

F L A S C H E  P R O S E C C O

 (auf Wunsch auch alkoholf rei)

  

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

9 , 0 0

8 , 5 0

8 , 0 0

8 , 0 0

6 , 5 0

9 , 0 0

2 6 , 0 0

 serviert mit Olive oder Zitrone

B I E R
P E T E R S  K Ö L S C H

R A D L E R

A L S T E R

K Ö L S C H - C O L A

S C H U S S

M A L Z B I E R  

M Y T H O S  P I L S  

R A D E B E R G E R  P I L S E N E R

F A S S B R A U S E  Z I T R O N E  

A L L G Ä U E R  B Ü B L E  E D E L W E I S S B I E R ( 0 , 5 L )  

A L L G Ä U E R  B Ü B L E  E D E L W E I S S B I E R ( 0 , 5 L )

 vom Fass 

  

(alkoholfrei)

(alkoholfrei)

(alkoholfrei)

                                . 0 , 2 L      0 , 3 L    
 2 , 2 0

2 , 2 0

2 , 2 0

2 , 2 0

2 , 2 0

2 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

4 , 5 0

4 , 0 0

4 , 0 0

5 , 5 0

5 , 5 0



C O L A   2 , 3 , 9

C O L A  Z E R O   2 , 3 , 9 , 1 1

F A N T A   2 , 3

S P R I T E   2 , 3

S P E Z I   2 , 3 , 9

A P F E L S C H O R L E  

B I T T E R  L E M O N    2 , 1 0

G I N G E R  A L E  2

W I L D  B E R R Y  

A P F E L S A F T   3

O R A N G E N S A F T   3

S P R U D E L  W A S S E R  ( 0 , 2 5  L )  

S T I L L E S  W A S S E R  ( 0 , 2 5  L )  

F L A S C H E  S P R U D E L  W A S S E R  ( 0 , 7 5  L )  

F L A S C H E  S T I L L E S  W A S S E R  ( 0 , 7 5  L )  

A L K O H O L F R E I E S
5 , 2 0

5 , 2 0

5 , 2 0

5 , 2 0

5 , 2 0

5 , 2 0

6 , 0 0

6 , 0 0

6 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

6 , 5 0

6 , 5 0

                                . 0 , 2 L      0 , 4 L    
 2 , 8 0

2 , 8 0

2 , 8 0

2 , 8 0

2 , 8 0

2 , 8 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 5 0

3 , 5 0

2 , 7 0

2 , 7 0

W A R M E  G E T R Ä N K E
G R I E C H I S C H E R  M O K K A

E S P R E S S O   1 1

E S P R E S S O  M A C C H I A T O   8 , 1 1 , E

D O P P E L T E R  E S P R E S S O   1 1

T A S S E  K A F F E E   1 1

C A P P U C C I N O   8 , 1 1 , E

L A T T E  M A C C H I A T O  8 , 1 1 , E

T E E  ( B E U T E L )  

F R I S C H E R  M I N Z T E E

4 , 5 0

2 , 5 0

3 , 0 0

4 , 5 0

3 , 0 0

4 , 0 0

5 , 0 0

3 , 0 0

5 , 0 0



O U Z O  

G R A P P A  

S A M B U C A   2

A M A R E T T O   2

R A M A Z O T T I   2

F E R N E T   2

G R A N D  M A R N I E R   2

M E T A X A  * * * * *  2

M E T A X A  * * * * * * *  2

V O D K A  

J Ä G E R M E I S T E R   2

A V E R N A   2

B A I L E Y ´ S  2

S P I R I T U O S E N
3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

3 , 0 0

4 , 5 0

3 , 0 0

4 , 5 0

6 , 0 0

7 , 5 0

3 , 0 0

3 , 0 0

4 , 5 0

4 , 5 0

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

2  c l

4  c l

4  c l

L O N G D R I N K S
B A R C A R D I  -  C O L A   2 , 9

B A R C A R D I  -  S P R I T E

W H I S K E Y  -  C O L A   2 , 9

V O D K A  -  L E M O N   2 , 1 0

V O D K A  -  O R A N G E N S A F T   3

4 3  M I T  M I L C H   2

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0

8 , 0 0



1 0 4  T Z A T Z I K I  E

1 0 5  M E L I Z A N O S A L A T A

          Dip aus Auberginen, verfeinert mit Knoblauch

1 0 6  T A R A M A   1 , 2 , D

          herzhafte Creme aus Fischrogen

1 0 7  T I R O S A L A T A   E

          pikante Schafskäsecreme

1 0 8  H A L U M I  

          gegril lter Käse aus Zypern

1 0 9  P E P E R O N I  A U S  D E M  B A C K O F E N

          vom Backofen in Öl und Essig

1 1 0  E X O C H I K O  ( W A R M )  A

          gebratene Aubergine, Zucchini, Paprika 

           mit Tzatziki und Schafskäse

1 1 1  G I G A N T E S  ( W A R M )  

          Riesenbohnen mit Schafskäse

1 1 3  F E T A K Ä S E  V O M  G R I L L  

          mit Paprika und Tomate garniert

1 1 4  D O L M A D A K I A  

          Weinblätter gefüllt mit Reis und Tzatziki garniert

1 1 5  S A G A N A K I  A

          panierter Schafskäse

1 1 6  F E T A  M Y K O N O S

          mehlierter Schafskäse mit Sesam und Honig

Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert.

6 , 5 0

7 , 9 0

7 , 9 0

7 , 9 0

1 3 , 9 0

1 0 , 9 0

1 3 , 9 0

8 , 9 0

9 , 9 0

7 , 5 0

9 , 9 0

1 0 , 9 0

V O R S P E I S E N
-  M E Z E  -

Unsere  Vorspeisen werden nach t radi t ionel len  Rezepten ,  
f r i sch  &  hausgemacht  zubere i tet

 

1 0 3  B R U S C H E T T A  A

          selbstgemachtes Pizza-Brot mit Tomaten und Knoblauch
7 , 5 0



1 1 7  S P A N A K O P I T A ( W A R M ) A

           mit Schafskäse und Spinat im Teig

1 1 8  T I R O P I T A  ( W A R M )  A

          mit Schafskäse im Teig

1 1 9  M E S E D A K I  1 , 2 , 6

          Tzatziki, Tarama, Melizanosalata, Gigantes, 

          Dolmadakia, Fetakäse, Oliven, Pepperoni und Gyros,

          garniert mit Salat

          (Auf Wunsch gerne auch vegetarisch)

1 2 1 . P E P E R O N I  U N D  O L I V E N  6

1 2 2  G A V R O S  1 , 2 , A , D

          mehlierte Sardinen, garniert mit Tarama

1 2 3  K A L A M A R A K I A  1 , 2 , D

          Mini - Tintenf isch, mehliert und garniert mit Tarama

1 2 4  H A U S G E M A C H T E  K R Ä U T E R B U T T E R  A

1 2 5  B O U G I O U R D I  

          Fetakäse, Paprika und Zwiebeln im Ofen gebacken

1 2 6  S C H A F S K Ä S E  A U S  D E M  O F E N  2 , 6

          mit Champignons, Oliven und Käse überbacken

1 2 7  G E F Ü L L T E  C H A M P I G N O N S  6

          mit Spinat, Schafskäse und Käse überbacken

1 2 8  S C A M P I  A N  

     K R Ä U T E R - K N O B L A U C H - S A U C E  B

          (geschält)

Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert.

8 , 9 0

8 , 9 0

1 6 , 9 0

7 , 9 0

1 4 , 9 0

1 5 , 9 0

4 , 9 0

1 1 , 9 0

1 2 , 9 0

1 3 , 9 0

1 5 , 9 0

V O R S P E I S E N
-  M E Z E  -

Unsere  Vorspeisen werden nach t radi t ionel len  Rezepten ,  
f r i sch  &  hausgemacht  zubere i tet



1 3 0  K L E I N E R  C H O R I A T I K I   6

     ( G R I E C H I S C H E R  B A U E R N S A L A T )  

          Tomate, Gurke, Schafskäse Natur, Saganaki,

           Paprika, Olive, Peperoni und Zwiebeln, 

           serviert mit Olivenöl

1 3 1  C H O R I A T I K I   6

     ( G R I E C H I S C H E R  B A U E R N S A L A T )  

         .Tomate, Gurke, Schafskäse Natur, Paprika, 

          Olive, Peperoni und Zwiebeln, serviert mit Olivenöl

1 3 4  G R O S S E R  G E M I S C H T E R  S A L A T   6

          Krautsalat, Kopfsalat, Tomate, Gurke, 

          .Ei, Olive, Peperoni und Tzatziki, serviert mit Vinaigrette

1 3 5  K L E I N E R  G E M I S C H T E R  S A L A T   6

          Krautsalat, Kopfsalat, Tomate, Gurke, 

        .. Olive, Peperoni und Tzatziki, serviert mit Vinaigrette

1 3 6  P U T E N S A L A T  

          gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, 

          Oliven, Mais und gehobelter Parmesan, 

          serviert mit einer Honig - Senf - Sauce

1 3 7  S C A M P I S A L A T  B

          gemischter Blattsalat, Rucola, Tomaten, Gurken, 

           Mais und Avocado, serviert mit einer zitronigen Honig - Senf - Sauce

6 , 9 0

1 3 , 9 0

1 2 , 9 0

6 , 9 0

1 9 , 9 0

2 3 , 9 0

S A L A T E



1 4 7  M O U S S A K A   2 , A

           Auflauf mit Auberginen, Kartoffeln und Gehacktem, 

           mit Bèchamel überbacken 

1 4 8  P A P O U T S A K I  2 , A

           Gefüllte Aubergine mit Gehacktem, 

           und Bèchamel überbacken

1 4 9  G I O U W E T S I  

           Lammkeule und Reisnudeln mit Käse überbacken

1 5 0  G E M Ü S E T E L L E R  

           Lammkeule mit Aubergine, Paprika, Kartoffeln, 

           Karotten und Zwiebeln, mit Käse überbacken 

Alle Gerichte aus dem Backofen werden mit einem 

gemischten- oder Bauernsalat serviert.

2 1 , 9 0

2 1 , 9 0

2 8 , 9 0

2 8 , 9 0

A U S  D E M
B A C K O F E N

P I Z Z A
1 5 1  P I Z Z A  M A R G H E R I T A   2

          Tomatensauce und Käse

1 5 4  P I Z Z A  F U N G H I   2

          Tomatensauce, Käse und Champignons

1 5 6  P I Z Z A  S P I N A T   2

          Tomatensauce, Käse, Spinat und Knoblauch

1 5 8  P I Z Z A  V E G E T A R I A   2

          Tomatensauce, Käse, Paprika, Zucchini 

           und Champignons

1 5 9  P I Z Z A  V E S U V I O   2 , 6

          Tomatensauce, Käse, Paprika, Zwiebeln, Ei und Oliven

Gerne servieren wir Ihnen alle Pizzen nach Wunsch auch in klein.

1 0 , 9 0

1 1 , 9 0

1 1 , 9 0

1 2 , 9 0

1 3 , 9 0



2 0 0  G Y R O S  

2 0 1  . G Y R O S  K Ä S E

           Gyros mit Käse überbacken

2 0 2  G Y R O S  A U S  D E R  P F A N N E  

            Gyros in Sahnesauce mit frischen Paprikascheiben 

2 0 3  G Y R O S  I M  T E I G   2 , A

           Calzone gefüllt mit Gyros, Zwiebeln und Tomate, 

            gebacken mit Käse 

2 0 4  G Y R O S  M I T  R I N D E R L E B E R

2 0 5  S O U V L A K I

            Gegrillte Fleischspieße aus Schweinefleisch

2 0 6  S O U T Z O U K A K I A G

           Gegrillte Hackfleischröllchen

2 0 7  G Y R O S  M I T  S O U V L A K I  

2 0 8  G Y R O S  M I T  S O U T Z O U K A K I A  G

2 0 9  S O U V L A K I  M I T  S O U T Z O U K A K I A  G

2 1 0  S O U V L A K I  M I T  R I N D E R L E B E R

2 1 1  B I F T E K I   G

           Hackfleisch gefüllt mit Schafskäse

2 1 2  S C H W E I N E F I L E T - M E D A I L L O N S  

          *mit Kräuterbutter 

2 1 3  S C H W E I N E F I L E T  G E F Ü L L T  

          gefüllt mit Spinat und Schafskäse, dazu Kräuterbutter.

2 1 4  G R I L L T E L L E R - J I O T I S   G

           mit Soutzoukakia, Souvlaki und Gyros, 

2 1 5  K O S T A - T E L L E R   G

           mit Gyros, Souvlaki, Soutzoukakia und Leber

2 1 6  A L E X A N D E R - S P I E S S  

          Gegrilltes Schweinef ilet am Spieß verfeinert 

           mit Paprika und Zwiebeln

2 1 7  R H O D O S - P L A T T E  ( F Ü R  2  P E R S O N E N )G

          mit Souvlaki, Soutzoukakia, Leber, Schweinefilet und Gyros

2 3 0  R I N D E R L E B E R A

           *mit gebratenen Zwiebeln 

Alle Gerichte vom Grill werden mit Pommes und Tzatziki* serviert.

Gerne auch auf Wunsch mit einer anderen Beilage Ihrer Wahl. 

Zudem werden alle Gerichte mit einem gemischten- oder Bauernsalat serviert.

1 9 , 9 0

2 1 , 9 0

2 1 , 9 0

2 2 , 9 0

2 3 , 5 0

2 0 , 9 0

2 0 , 9 0

2 3 , 5 0

2 3 , 5 0

2 3 , 5 0

2 3 , 5 0

2 2 , 9 0

2 4 , 9 0

2 6 , 9 0

2 6 , 9 0

2 7 , 9 0

2 5 , 9 0

6 3 , 5 0

1 9 , 9 0

V O M  G R I L L
- . S C H W E I N  &  R I N D  -



V O M  G R I L L
- . L A M M  &  S C H W E I N  -

V O M  G R I L L
- . L A M M  -

3 0 0  G R I L L T E L L E R  J A N N I S   G

            Lammsteak, Soutzoukakia, Gyros und Lammkotelett

3 0 1  G R I L L T E L L E R  P L A K A   G

            Lammsteak, Soutzoukakia, Gyros und Lammspieß

3 0 2  L A M M S T E A K  M I T  G Y R O S

3 0 3  L A M M K O T E L E T T S  M I T  G Y R O S  

3 0 4  L A M M S P I E S S  M I T  G Y R O S  

3 0 5  L A M M S O U V L A K I

           Gegril lte Fleischspieße aus Lammfleisch

3 0 6  P A I D A K I A  ( L A M M K O T E L E T T S )  

3 0 7  L A M M S T E A K

            *mit Kräuterbutter

3 0 8  L A M M F I L E T  

            *mit Kräuterbutter

3 0 9  G R I L L T E L L E R  P E L L A  

           Lammspieß, Lammfilet,  Lammkotelett und Lammsteak

3 1 0  M Y T H O S - P L A T T E  ( F Ü R  2  P E R S O N E N )

           Lammspieß, Lammfilets, Lammkoteletts und Lammsteaks  

            mit Tzatziki und Kräuterbutter

           (Auf Wunsch gerne für 3,4 oder mehr Personen)

Alle Gerichte vom Grill werden mit Pommes und Tzatziki* serviert.

Gerne auch auf Wunsch mit einer anderen Beilage Ihrer Wahl.

Zudem werden alle Gerichte mit einem gemischten- oder Bauernsalat serviert.

3 2 , 5 0

3 2 , 5 0

3 0 , 9 0

3 0 , 9 0

2 9 , 9 0

3 0 , 9 0

3 3 , 9 0
3 3 , 9 0

3 4 , 9 0

3 6 , 9 0

7 1 , 9 0



4 0 0 S A R D I N E N  A

4 0 1  S C A M P I  A U S  D E R  P F A N N E   B

            an Tomaten-Weißwein-Sauce und 

            mit frischen Champignons, *serviert mit Reis

4 0 2  L A C H S F I L E T  V O M  G R I L L

4 0 3  K A L A M A R I S - R I N G E A , H

            frittiert 

4 0 4  B A B Y K A L A M A R I S  A , H

            frittiert

4 0 5  K A L A M A R I S  V O M  G R I L L  H

4 0 6  R O T B A R S C H F I L E T  

           mehliert

4 0 8  F I S C H T E L L E R  S A N T O R I N I  A , B , H

            Scampi, Kalamaris-Ringe, Rotbarschfilet 

            und Sardinen

4 0 9  F I S C H P L A T T E   A , B , H

     ( F Ü R  2  P E R S O N E N )

           Lachs, Scampi, Kalamaris-Ringe, Rotbarschfilet,

           Babykalamaris und Sardinen

           (Auf Wunsch für 3,4 oder mehr Personen)

Alle Fisch - Gerichte werden mit Pommes und Tarama serviert.

Gerne auch auf Wunsch mit einer anderen Beilage Ihrer Wahl.

Zudem werden alle Gerichte mit einem gemischten- oder Bauernsalat serviert.

2 2 , 9 0

2 4 , 9 0

2 5 , 9 0

2 5 , 9 0

2 5 , 9 0

2 6 , 9 0

2 4 , 9 0

3 7 , 9 0

7 5 , 9 0

F I S C H



2 2 0 P A P R I K A S C H N I T Z E L  

     U N G A R I S C H E R  A R T   A

           mit einer würzigen Paprikasauce

2 2 1  J Ä G E R S C H N I T Z E L  A

           mit einer herzaften 

           Champignonsauce aus frischen Champignons 

2 2 2  S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T   A

2 2 4  H A W A I I - S C H N I T Z E L   2 , A

           mit Ananas und Käse überbacken, 

           getoppt mit Preiselbeermarmelade

2 2 5  M Y K O N O S - S C H N I T Z E L   A

          mit frischer Paprika in einer 

            Paprika - Rahmsauce

2 2 6  C H A M P I G N O N - R A H M S C H N I T Z E L   A

            mit frischen Champignons in Rahmsauce

3 1 2  P U T E N B R U S T F I L E T  N A T U R  

           ohne Panade

Alle Schitzel - Gerichte werden mit Pommes serviert.

Gerne auch auf Wunsch mit einer anderen Beilage Ihrer Wahl.

Zudem werden alle Gerichte mit einem gemischten- oder Bauernsalat serviert.

2 2 , 9 0

2 2 , 9 0

2 1 , 9 0

2 2 , 9 0

2 2 , 9 0

2 2 , 9 0

1 9 , 9 0

S C H N I T Z E L
-  P U T E  -



 K L E I N E  G E R I C H T E
5 0 0  K L E I N E S  G Y R O S

            mit Zwiebeln und Tzatziki 

5 0 1  K L E I N E S  P F A N N E N G Y R O S  

             Gyros in Sahnesauce mit frischen Paprikascheiben

5 0 2  K L E I N E S  S O U V L A K I  

             gegrillter Fleischspieß aus Schweinefleisch 

             mit Tzatziki

5 0 3  K L E I N E S  W I E N E R - S C H N I T Z E L  A

5 0 5  C H I C K E N N U G G E T S   A

5 0 6  K L E I N E  T O R T E L L I N I  1 , 2 , 3 , 7

             Tortellini gefüllt mit Käse in einer Sahne - Schinken - Sauce

Alle kleinen Gerichte werden mit Pommes serviert. 
Gerne auch auf Wunsch mit einer anderen Beilage.

9 , 9 0

1 0 , 9 0

9 , 9 0

9 , 9 0

1 0 , 9 0

9 , 9 0

B E I L A G E N
5 0 7  P O M M E S  F R I T E S  

5 0 8  G E M Ü S E  V O M  G R I L L

5 0 9  B R A T K A R T O F F E L N  

5 1 0  K R O K E T T E N  

5 1 1   S P I N A T  

5 1 2  R E I S  

5 1 3  R E I S N U D E L N

5 1 4  P A P R I K A S A U C E  U N G A R I S C H E R  A R T

5 1 5   R A H M S A U C E

5 1 6   J Ä G E R S A U C E  

5 1 7   M Y K O N O S S A U C E  

5 1 8   M E T A X A S A U C E  

5 1 9   S A U C E  H O L L A N D A I S E  

5 2 0   G E B R A T E N E  C H A M P I G N O N S

5 2 1   G E B R A T E N E  Z W I E B E L N

5 2 2   F O L I E N K A R T O F F E L

5 2 3   K L E I N E S  S A G A N A K I

6 , 5 0

7 , 9 0

6 , 9 0

5 , 9 0

6 , 9 0

5 , 5 0

6 , 9 0

4 , 9 0

4 , 9 0

4 , 9 0

4 , 9 0

5 , 9 0

5 , 9 0

6 , 9 0

4 , 9 0

6 , 9 0

2 , 5 0



-. .Alle Preise verstehen sich in Euro -

Die gekennzeichneten Speisen und Getränke enthalten angegebene Zusatzstoffe und Allergene.
In unseren Speisen und Getränken sind folgende Zusatzstoffe und Allergene enthalten:

1= mit Konservierungsstoffen, 2= mit Farbstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= Geschmacksverstärker, 
5=mit Sulf ite, 6= mit Schwärzungsmittel, 7= mit Phosphat, 8= mit Milchweiß, 9= mit Koffein, 10= mit Chinin, 

11=enthält Phenylataninquellen Aspartam, A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Milch
und Milcherzeugnisse, F= Schalentiere, Nüsse, G= Senf, H=Weichtiere, I=Sellerie und Sellerieerzeugnisse


